


•Шоколадные:

«Шоколадный торт с безе»

«Прага»

«Брауни с кремом «пломбир»»

Торт «Сникерс»

 

«Ягодный мусс с шифоновым 
бисквитом» 

Торт «Ferrero Rocher»

Муссовый торт «Три шоколада»



Бисквитные
•Торт «Три коржа»(орех,изюм,
мак)

•Фруктовый(киви ,банан,
персик)

•Ореховый
•Панчо(грецкий орех,ананасы,
персики)

•Молочная девочка
•Бисквитный с йогуртовым 
кремом
•Бисквитный со сливочным 
кремом и ягодами



«Наполеон»

«Медовик»

«Рыжик»

«Муравейник»

«Морковный торт»

«Тирамису»

«Муссовый торт» ( начинки на любой 
вкус) 



-Кейкпопсы
-Капкейки
-Маффины
-Эклеры
-Пряники
-Песочные корзиночки.

 ие



   Оформление :
•Гляссаж (цветная 
глазурь) 
•Фрукты  и ягоды
•Цветы (живые и 
сахарные) 
•Цветы из крема
•Шоколадный велюр
•Крем чиз 
•Фото печать ( на 
вафельной и сахарной 
бумаге) 
•Топперы



Приятного   чаепития!

Торт - наслажденье, 
торт - восхищенье,
Торт – это милых друзей 
угощенье...
С нежностью сделан, с 
заботой и лаской
Тортик домашний, 
любимый и сладкий...


