
Ресторан «Причал»

Банкетное предложение

Адрес: Пос. Комарово. Приморское шоссе 71 км, д. 460 А  

Телефон 346-53-30;+7 (906) 266-26-72 



Предлагаем вашему вниманию варианты банкетного 
меню.

Вы можете выбрать из предложенного ниже:

• 1500р. с человека: Три холодные закуски, два салата, горячая 
закуска, морс.

• 2800р. с человека: Три холодные закуски, три салата, горячее 
блюдо, морс.

• 3500р. с человека: Четыре холодные закуски, три 
салата, горячая закуска, горячее блюдо, морс. 

     Подарком от нас будет фруктовая тарелка.
• 4000р. с человека: Четыре холодных закусок, четыре салата, 

горячее блюдо, горячая закуска, морс. 
     Подарком от нас будет мороженое.

Адрес: Пос. Комарово. Приморское шоссе 71 км, д. 460 А  

Телефон 346-53-30;+7 (906) 266-26-72 



Холодные закуски
• Ассорти из овощей
перец болгарский, свежие томаты, огурцы, 

зелень (30/30/30/10)
• Рыбное ассорти
Лосось шеф- посола, форель холодного копчения, 

зелень, лимон (30/30/10)
• Ассорти из солений 
квашеная капуста, маринованные огурчики, 

перчик, маринованный чеснок (30/30/30/10)
• Мясное ассорти
Буженина, куриная грудка, язык говяжий, на 

листьях свежего салата  (30/30/30/10)
• Рулетики из ветчины 
ветчина, сыр, зелень, чеснок,  (40/30/10/2)
• Рулетики из баклажан 
тонко нарезанный баклажан, фаршированный 

сыром и ароматной зеленью (20/40/10)

• «Капрезе»
Свежие томаты с моцареллой, зелень (50/40/10)
• Буженина с томатным соусом по-деревенски
томленая свинина с чесночной заправкой и соусом 

аджика (40/10)
• Домашний холодец по-русски
русская закуска, подается с хреном и горчицей (100/20)
• Селедочка с картофелем
сельдь домашнего посола с молодым картофелем 

(40/40/2)
• Минога маринованная
Минога, маринованный лук, с горчичным соусом 

(40/15/30)
• Ассорти оливок
Оливки, маслины б/к с лимоном (30/30/10)

1500р. с человека: Три холодные закуски, два салата, горячая закуска, морс.
2800р. с человека: Три холодные закуски, три салата, горячее блюдо, морс.
3500р. с человека: Четыре холодные закуски,  три салата, горячая закуска, горячее блюдо, морс. 
     Подарком от нас будет фруктовая тарелка.
4000р. с человека: Четыре холодных закусок, четыре салата, горячее блюдо, горячая закуска морс. 
     Подарком от нас будет мороженное.



Салаты
• Сельдь под шубой
Традиционный салат  (100)
• Салат “Мужской каприз”
телятина, с овощами и яблоком, 

заправка со специям (100)
• Салат “Оливье”
С мясом и фирменной заправкой (100)
• Салат «Фьорд»
Форель горячего копчения, свежие 

огурцы и томаты с пряным соусом  
(100)

• Салат «Нисуаз»
Зеленая фасоль, консервированный 

тунец, горчично-медовая заправка 
(100)

• Салат «Триал»
Ветчина, сыр, грибы, свежие огурцы и 

томаты, заправка со специями (100)
• Салат «Датский»
Говядина отварная, мякоть цыпленка, на 

подушке из овощей с сухариками  
(100)

• “Цезарь” с куриным филе
классический салат “Цезарь” с курицей 

(100)
• Салат греческий с сыром
салат из свежих овощей с добавлением 

нежного сыра (100)

1500р. с человека: Три холодные закуски, два салата, горячая закуска, морс.
2800р. с человека: Три холодные закуски, три салата, горячее блюдо, морс.
3500р. с человека: Четыре холодные закуски,  три салата, горячая закуска, горячее блюдо, морс. 
     Подарком от нас будет фруктовая тарелка.
4000р. с человека: Четыре холодных закусок, четыре салата, горячее блюдо, горячая закуска морс. 
     Подарком от нас будет мороженное.
.



Горячие блюда 
• Стейк свиной
• Свинина под сыром с картофелем 

«Айдахо» (300) 
• Куриная грудка
• Куриная грудка запеченная с сыром и 

овощами  (300)
• Шашлык куриный/свиной
• Шашлык с картофелем «Айдахо», 

подается с соусом аджика (300)
• Люля- кебаб
• Из баранины с картофелем «Айдахо» 

(300)
• Утиная ножка
• Утиная ножка с пюре и фирменным 

соусом (300)

• Макрель на гриле
• Макрель с отварным картофелем (300)
• Судак запеченный
• Судак запеченный с сыром овощным 

жульеном, соус белое вино (300)
• Стейк из палтуса
• Палтус с картофельным пюре (300)
• Форель гриль
• Радужная форель грибным соусом и 

овощами (300)

1500р. с человека: Три холодные закуски, два салата, горячая закуска, морс.
2800р. с человека: Три холодные закуски, три салата, горячее блюдо, морс.
3500р. с человека: Четыре холодные закуски,  три салата, горячая закуска, горячее блюдо, морс. 
     Подарком от нас будет фруктовая тарелка.
4000р. с человека: Четыре холодных закусок, четыре салата, горячее блюдо, горячая закуска морс. 
     Подарком от нас будет мороженное.



Горячие закуски
• Жульен грибной в воловане 
классический жульен (50/50)
• Хачапури по имеретински 
Хачапури с сыром  (100)
• Блинчики 
Блинчики с мясом и овощами  (100)
• Картофель с беконом
Запекается под сыром   (100)
• Баклажаны
Баранина с рисом в томатном соусе  

(100)

1500р. с человека: Три холодные закуски, два салата, горячая закуска, морс.
2800р. с человека: Три холодные закуски, три салата, горячее блюдо, морс.
3500р. с человека: Четыре холодные закуски,  три салата, горячая закуска, горячее блюдо, морс. 
     Подарком от нас будет фруктовая тарелка.
4000р. с человека: Четыре холодных закусок, четыре салата, горячее блюдо, горячая закуска морс. 
     Подарком от нас будет мороженное.



Уважаемые гости!
• Специально для вас мы можем приготовить 

домашний торт из натуральных продуктов.
• По вашему желанию мы встретим гостей бокалом 

вина, шампанского и легкой закуской.

• Молочный поросенок фаршированный гречкой и белыми 
грибами                                                          1кг- 3000 руб

• Нога молодого барашка в вине                 1кг- 2500 руб
• Стерлядь в шампанском                             1кг- 2000  руб
• Индейка фаршированная  яблоком          1кг- 3000 руб



Условия банкетов

   Отсутствие пробкового сбора на крепкий алкоголь!
На все вина и шампанское скидка 50%!
Банкетное меню от 1500!

    По желанию Вы можете заказать у нас шоу-программу, ведшего, 
DJ, живую музыку, украшение зала.

    На октябрь и ноябрь февраль действует скидка 20% на 
банкетное меню.

    

Адрес: Пос. Комарово. Приморское шоссе 71 км, д. 460 А  
Телефон 346-53-30;+7 (906) 266-26-72 



Дополнительная информация

1) Название зала: 
вместимость – банкет / фуршет,

2) Дополнительная арендная
плата вне рабочее время заведения
(продление банкета)

3) Закрытие залов:

4) Условия для закрытия всего заведения:

5) Предоплата:

6) Аренда оборудования

Основной для банкета (до 180 чел)
Основной для фуршета (до 250 чел)
Малый для банкета (до 30 чел)
Малый для фуршета (до 50 чел)

Основной зал 10 000/час
Малый зал 7 000/час

Основной зал от 180 000 руб.
Малый зал от 50 000 руб.

Основная аренда: 0
Доп. аренда: 0
Общая стоимость банкета: 280 000

Первый взнос (бронь): 50%
Порядок последующих платежей: 
За пять дней до мероприятия 50%

Проекторный экран: 8000 руб.
Звуковое оборудование: 10000 руб.
Световое оборудование: 5000 руб.
Дым-машина: 5000 


