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Проведение 
кулинарных 

мастер-классов

Контактный 
зоопарк

Помощь в 
организации  и 

проведении 
праздников

Ужин под 
звездным 
небом и 
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Банкет по случаю 
открытия сезона 

охоты на 30 человек



Примерное 
оформление шатра



Сценарий мероприятия.
10:00 – начало мероприятия. Встреча гостей 
10:30-11:00 – мастер-класс по стрельбе из лука
11:00-11:30 – сбор на соколиную охоту, легкий завтрак
11:30-15:00 – пребывание на соколиной охоте
15:00 – подведение итогов охоты. Аперитив
15:20 – рассадка гостей в шатре
15:30 – начало банкета (холодные блюда выставлены на столах, 

официанты разливают напитки)
15:30 – тост в честь открытия сезона охоты (официанты выносят 

напитки)
16:00-18:00 – развлекательная программа
16:00 – подача горячей закуски
16:15 – конкурс №1 (кто самый меткий, игра в дартс)
16:20 – мастер-класс по плетению корзин 
16:40 – вынос горячих блюд
16:50 – конкурс №2 (игра на подобие пиньяты)
17:00 – конкурс №3(ловля рыбок садочком одной рукой)
17:10 – мастер класс по приготовлению пернатой дичи
18:00 – подача десертов
19:00 – окончание мероприятия. Вручение сертификатов за участие в 

мероприятии (официанты провожают гостей в номера, предлагают 
расслабиться в комнате с телескопом).



15 15

Импровизированная 
сцена

Расстановка 
столов



Заключение

В заключении необходимо отметить, что для создания предприятия 
была продумана концепция, а для ее поддержания было тщательно 
продумано меню и оформление зала. Благодаря правильно 
выполненным расчётам предприятие получилось  успешным и 
конкурентоспособным. Можно сделать вывод о том, поставленные 
задачи выполнены и цель Создать ресторан первого класса 
достигнута.



Спасибо за внимание☺


