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 Животные жиры содержат главным образом глицериды предельных 
кислот и являются твердыми веществами. Растительные жиры, 
часто называемые маслами, содержат глицериды непредельных 
карбоновых кислот. Это, например, жидкие подсолнечное, конопляное 
и льняное масла.
Растительные жиры – масла (подсолнечное, соевое, хлопковое и др.) – 
жидкости (исключение – кокосовое масло, масло какао-бобов). Масла 
содержат в основном остатки ненасыщенных (непредельных) кислот.ф



Животные жиры (бараний, свиной, говяжий и т.п.), как правило, 
являются твердыми веществами с невысокой температурой плавления 
(исключение – рыбий жир). В твёрдых жирах преобладают 
остатки насыщенных кислот.


