VINOS DE
ESPANA

Un mundo por descubrir




CLASIFICACIONES:

® (Clasificacidon
General

Clasifica a los vinos
segun su elaboracion.

® (C|asificacion
Edad

Diferencia los vinos por
sus periodos de reposo
en bodega.

® (Clasificacion
Azucares

Diferencia los vinos por
la cantidad de azucar.

Vinos
Tranquilos

Blancos
Tintos
Rosados

\/inos
Jovenes

Maceracion Carbonica
Fermentado en Barrica
Roble

Vinos
Secos

Secos
Semisecos

Vinos
Especiales

Generosos

Licorosos Generosos Espumosos Txacolis

Dulces Naturales

VVinos
Crianza

Al menos 6 meses en
Barrica

Vinos
Dulces

Dulce
Semidulce

Mistelas Enverados

De Aguja Derivados...
\Vinos
Reserva

Al menos 12 meses en
Barrica

Vinos
Gran Reserva

Al menos 18 meses en
Barrica



Clasificaciones mas importantes

*Lugar de produccion
*Envejecimiento
*Tipo de uva



Clasificacion del vino segun
su lugar de produccion



MAP OF SPAIN
THE SPANISH WINE REGIONS




Vino de Pago

Denominacion de Origen Calificada

D.0. Denominacion de Origen

V.CLG Vino de Calidad de Indicacion Geografica

Vino de la Tierra Vino de la Tierra

Vino de Mesa Vino de Mesa



Clasificacion del vino segun
su envejecimiento



m Segun el tiempo de crianza

- Vinos de Crianza:

mas de 2 anos de envejecimiento. Al menos 6
meses en barrica de roble.

- Vinos de Reserva:

mas de 3 anos de envejecimiento. Al menos un
ano en barrica de roble.

- Vinos Gran Reserva:

mas de 5 anos de envejecimiento, al menos 2
anos en barrica de roble.




Clasificacion segun el tipo de
uva empleada



m Segun la variedad de uva

- Vinos varietales:
elaborados a partir de una sola variedad de uva.
- Vinos polivalentes:

elaborados a partir de la mezcla de diferente
tipos de uva.

- Uvas tintas:

tempranillo, garnacha, cabernet, Sauvignon,
menlot...

- Uvas blancas:
Macabeo, verdejo, albarino, Chardonnay.
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de Origen Calificada
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Alcorta,

FRIENDS

2011
RIOJA

Denominacién de Origen Calificada

BLANCO - PRODUCTO DE ESPANA
EMBOTELLADO POR BODEGAS JUAN ALCORTA
LOGRONO - ESPANA - N.R.E. 1850 LO

Maridaje

Un vino hecho por mi
ﬁ | £omis amigos
o Un vino facil de beber
S £ de comida informal
e Un vino para ti & tus amigos
O £ para cualquier momento
" Manscos E & la‘bv Ae Mearts
s 3 &4 Fresco, afrutado y ligero
wy (= f 810 °C
VERDURAS
B @Alcorta_Vino

ﬂ www.facebook.com/AlcortaVinoRicja

ﬂ www.akortaandfriends.com

@ WINEinMODERATION.cu

Art de Vivre
H vino sélo se disfrufo con moderacion

Conllene Sulfites

|=||u ﬂ"
I
8 410302'00000

01
.
=
Bl s

5% [ 4

®0

Hoss



o ——

R

i
EDERRA

CRIANZA

- RIOJA
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de la variedad Terpan®

aﬂbalnas. en el término de Har0

. i
M‘ < Anas franos, impios y persistentes
kiR, Final aQradabley largo.
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100% Syrah.
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