
Ресторани 
міста Львова



Ресторан 
ВАЛЕНТИНО



• ВАЛЕНТИНО
• Ресторан Валентино розташований в 

будинку-пам’ятці архітектури, в самому 
центрі міста, поряд з Площею Ринок. 
Старовинні цегельні стелі у поєднанні з 
розкішними венеціанськими 
люстрами, затишні дивани, м'які 
килими, старовинні фрески - все це 
створює атмосферу затишку, спокою і 
теплоти. Гостей можуть запросити в 
маленький і затишний VIP-зал, а комусь 
може припасти до душі зал під скляним 
дахом, в якому відчуваєш себе як в 
райському саду, насолоджуючись 
великою кількістю світла і зелені, 
особливо якщо по даху тарабанить 
львівський дощ. Увечері Валентино 
зачаровує своїх гостей романтичним 
настроєм, тихою грою піаніста, теплим 
горінням свічок. Не забули в Валентино і 
про найменших. Для них розроблене 
спеціальне меню: до їх послуг дитяча 
кімната. Поза сумнівом, приємним 
доповненням до вищеназваних переваг 
закладу стане паркування, що 
охороняється, і безкоштовний WI-FI.



БІЗНЕС-ЛАНЧІ

•
На бізнес-ланч 
пропонується на 
вибір одна перша 
страва,салат, 
гарнір, основна 
страва і напій.
 
Сумарна вартість 
бізнес-ланчу 95 
грн.



VIP-ЗАЛ
• У маленькому і затишному 

VIP-залі можна провести 
закритий прийом, ділову 
зустріч, романтичну вечерю 
при свічках або закриту 
весільну церемонію.

•  Зачаровані атмосферою 
залу і обслуговуванням, Ви 
захочете повернутись сюди!

•  
• У VIP-залі:
•  
• Фірмові страви від шеф-

кухаря
• 10 посадочних місць
• Окреме обслуговування
• Кондиціонер
• Плазмова панель



ІННОВАЦІЇ РЕСТОРАНУ "ВАЛЕНТИНО

• Ресторан “Валентино”запрошує 
смакувати улюблене вино, не 
відкриваючи пляшку — скільки зручно і 
коли зручно!

• Інноваційний прилад працює  навіть 
простіше, ніж класичний штопор. Крізь 
фольгу і пробку проходить надтонка 
голка, в процесі за допомогою аргону на 
пляшку створюється тиск. Інертний газ 
виштовхує вино через голку в келих, не 
даючи при цьому доступ кисню. Після 
того як голка вийнята, пробка природним 
чином герметизується.Пристрій 
виготовлено з нержавіючої сталі та 
алюмінію, голка - з тефлоновим 
покриттям. Аргон подається за 
допомогою змінних балончиків. Ключова 
перевага в тому, що цей газ ніяк не 
змінює аромат або смак вина, але 
захищає від окислення.

• Запрошуємо в наш погреб скуштувати 
побакально будь-які позиціі,які містяться в 
нашій винній карті.





«Високий Замок»
• Високий Замок - так 

називається найвища гора, що 
здіймається над Львовом. Саме 
цю гору в XIII ст. пригляділи 
галицькі князі для спорудження 
фортеці, і саме в цій 
мальовничій місцині Вас чекає 
ресторан "Високий Замок".        
Національна Українська кухня, 
великий вибір залів, дозволить 
Вам відпочити невеликою 
компанією, чи то відсвяткувати 
тут весілля. Це місце наче 
просякнуте історією, не 
даремно сам цісар Франц-
Йосиф в далекому 1855 р. 
відвідав Замок та з балкону 
існуючої на тойчас кав'ярні, 
насолоджувався ілюмінацією 
Львова на його честь.



• Ресторан «Високий 
Замок» у Львові 
запрошує львів’ян та 
гостей міста гарно 
провести час в 
елегантних та 
розкішних залах, 
куштуючи страви 
української та 
європейської кухні. 
Гості зможуть легко 
знайти собі місце, 
адже тут можна 
обирати із 10 локацій: 
Мисливський зал, Білий 
зал, Гетьманський зал, 
і навіть зал Данила 
Галицького… 



• Затишок у ресторані 
створюють приємні 
світлі тони, вишукані та 
витончені лінії, 
гостинність персоналу 
та високий рівень 
обслуговування. 
Ресторан «Високий 
Замок» — одне із 
вдалих місць для 
проведення весіль та 
банкетів до 150 осіб. 
Вам тут допоможуть 
святково оформити 
зал, а пригощатимуть 
Гостей фірмовими 
стравами — М’ясом 
по-замківськи та 
Селянським столом. 
(Мінімальний бюджет 
на 1 людину - 350грн.)



• “Львівські забави” є 
сучасним 
ресторанним 
комплексом, здатним 
одночасно 
обслуговувати 4 різні 
групи клієнтів, а 
також приймати 
індивідуальних 
відвідувачів. 
Складається він із 6-
ти розкішних залів 
різної місткості.



• Найбільшим є весільний зал, у якому може 
розміститись біля 200 осіб.



Дещо поступається розмірами грецький 

зал, розрахований на 60 чоловік.



VIP-зал забезпечує зати шок 25-
ти клієнтам.



Селянська хата – 20-ти. 
Бар приймає 20 

відвідувачів. Чималим є 
літній майданчик, який 
у погожу теплу днину 

суттєво розширює 
можливості ресторану. 
І, нарешті, за будь-якої 

кількості 
відпочиваючих, 

елегантно зводить усіх в 
одному

місці вишуканий 
танцювальний зал.



Tex-Mex BBQ



Тут є два зали - в 
мексиканському та 
американському стилях. 
Фонова музика - кантрі. 
Страви на грилі 
готуються на очах 
відвідувачів, кожен може 
оглянути кухню.



• В меню головний 
акцент на стейках та 
різних стравах в 
традиційних 
мексиканських 
кукурудзяних тортільяс. 
Гарний вибір закусок 
для пива. Є в меню і 
ребра по-техаськи, 
буріто, чілі-суп та 
текіла з пивом.



• Гостям подобається 
"американська" 
атмосфера 
закладу і господар, 
який ходить по 
ресторану в 
ковбойському 
капелюсі і 
розмовляє з 
клієнтами. 
Родзинкою меню 
вважаються 
різноманітні стейки 
та інші м'ясні 
страви, а також 
коктейль 
Маргарита.



Baczewski Restaurant



Дизайн 
• Ресторація присвячена 

родині Бачевських - 
засновникам першої у 
світі офіційної фабрики 
горілки, меценатам і 
громадськім діячам. 
Фабрика Бачевських, 
відкрита в 1782 році, 
стала першою 
фабрикою масового 
виробництва горілки у 
всьому світі.







Кухня
• Ресторан пригощає 

відвідувачів не тільки горілкою 
Бачевських, але і величезним 
вибором наливок і настоянок 
власного виробництва (45 
видів), а також сстравами 
нової галицької кухні.

• У ресторані відновили 
атмосферу європейського 
кабаре. Є декілька терас, 
оранжерея та зали 
єврейської та галицької кухні. 
Відвідувачі відзначають 
ефектну подачу страв і 
чистоту в закладі.  Головний 
хіт меню - вареники. 







"Найдорожча 
ресторація Галичини 

«Масони»"



"Найдорожча 
ресторація галіції" 
знаходится над 
знаменитою Криївкою. 
По виду звичайна 
квартира, двері відкрив 
мужичок в розтягнутих 
кальсонах, і каже що 
ніякого ресторану тут 
немає і не було, але 
якщо хочете зараз 
картоплі насмажу і 
поїмо. У підсумку 
пропустив в сам 
ресторан.
Усередині як і повинно 
бути в масонських 
закладах все дорого і зі 
смаком. Ретро 
автомобіль, шкіряні 
дивани, картини, 
свічки- інтерєр.



Меню





Підготувала

ст. гр.1.60

Богуцька Галина


