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Цель: Научиться работать с Технический 
регламент Таможенного союза
ТР ТС 021/2011 О безопасности пищевой 
продукции. Изучить статьи 15-17 из главы 3, 
научиться анализировать информацию и 
представлять ее в графическом и табличном 
виде.
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Статья 15



Требования к условиям хранения и удаления отходов производства 
(изготовления) пищевой продукции
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Статья 16



Статья 17
Требования к процессам хранения, перевозки 

(транспортирования) и реализации пищевой продукции

Условия 
перевозки Защита
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•Системы с компьютерным управлением и контролем
•Аттестация

•Защита

•Проверка

•Анализ



Вывод: Я научился работать с национальным стандартом Российской Федерации – правила 
производства и контроля качества лекарственных средств Good manufacturing practice for 
medicinal products (GMP). Изучил требования к технологическому оборудованию по ГОСТ Р 
52249-2009, научился анализировать информацию и представлять ее в графическом и 
табличном виде.
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