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СТРУКТУРА 
Научно-практического центра  Национальной академии наук  

Беларуси по продовольствию

- совершенствование технологий хлебопекарного,  кондитерского и 
макаронного производства;

- проведение испытаний по определению показателей качества и безопасности 
продукции;

- разработка и актуализация технологической и информационной 
документации;

- оказание услуг хлебопекарным предприятиям, обеспечение заквасками

• разработка новых видов мясной и молочной продукции, импортозамещающих, 
энерго- и  ресурсосберегающих технологий и оборудования;

• разработка и производство бактериальных концентратов, лечебно-
профилактических  продуктов для детского питания;

• нормирование и стандартизация в мясной и молочной промышленности;

•  проектирование строительства и реконструкции предприятий мясной и 
молочной  промышленности;

•  проведение испытаний по оценке качества сельскохозяйственного сырья, 
мясной и  молочной продукции;

•  сертификация оборудования для мясной, молочной и птицеперерабатывающей  
промышленности;

•  научное обеспечение мясной и молочной промышленности, участие в 
разработке и   реализации государственных и отраслевых программ

-выпуск экспериментального и серийного технологического оборудования 
для пищевой промышленности, машин и оборудования общего назначения;

- проведение проверки и отработки новых технологий получения 
продуктов питания, озонирования, сушки

ОПЫНО-ТЕХНОЛГОИЧЕСКИЙ УЧАСТОК 
ОПЫТНОЕ ПРОИЗВОДСТВО «МАРИЗ»(г. Марьина Горка)

Республиканское  научно-производственое дочернее 
унитарное предприятие «Белтехнохлеб»

Научно-производственное республиканское дочернее 
унитарное предприятие «Институт мясо-молочной 

промышленности»
Республиканское унитарное 

предприятие «Научно-
практический центр 

Национальной академии наук
Беларуси по продовольствию»

                    -  научное сопровождение технологических и 
технических проблем предприятий плодоовощной, 
крахмальной, винодельческой, спиртовой, 
ликероводочной, пивобезалкогольной, масложировой, 
кондитерской, сахарной и других отраслей пищевой 
промышленности;

-разработка технических нормативных правовых актов 
(СТБ, технические условия, ГОСТ, Кодексы 
установившейся практики, технические регламенты 
Таможенного Союза и изменения к ним), технологических 
документов (технологические инструкции, рецептуры) 
пищевых продуктов, в т.ч. продуктов функционального, 
профилактического, оздоровительного и специального 
назначения (в т.ч. для детей), отвечающих мировым 
стандартам качества, безопасности и 
конкурентоспособности;

- разработка технической документации и паспортов на 
оборудование, изготовление экспериментального и 
серийного технологического оборудования для пищевой 
промышленности, машин и оборудования общего 
назначения; 

- проведение сертификации пищевой и парфюмерно-
косметической продукции, тары и упаковки; проведение 
оценки производственных лабораторий на техническую 
компетентность, метрологическое обеспечение 
производства предприятий пищевой промышленности;

-  разработка методик, проведение испытаний по 
определению показателей качества и безопасности 
сырья и пищевых продуктов; выдача протоколов 
испытаний; 

- организация и проведение научно-практических 
семинаров, международных научно-практических 
конференций, международных и республиканских 
выставок, сотрудничество с ведущими научными 
учреждениями ближнего и дальнего зарубежья.



Структура кластера «Республиканский центр технологий здорового питания»



Основные направления научных исследований: 
технологии производства продуктов питания из сырья растительного и животного 

происхождения, процессы и аппараты пищевых производств
ПРОЦЕССЫ

Гидродинамические процессы

Движение по 
трубопрово-
дам, потери, 

гидроудар

Воздействие 
струй 

(поверхность, 
среда)

Разделе-
ние суспен-

зий

Механические процессы

Измельчение:
- Резание 
(тонкослойное),
- дробление

Смешивание 
сыпучих, жидких и 
комбинированных 
сред

Тепло-массообменные процессы

Бланши-
рование

Замораживание 
(под вакуумом)

Обжа-
ривание

Биотехнологические 
процессыФерментация Брожение

АППАРАТЫ ТЕХНОЛОГИИ 
ПРОИЗВОДСТВА

Теплообменники

Резки 

Гидроциклоны

Насосы

Смесители 

Гидродинамические 
ферментеры

Измельчители

Прессы

Продукты для детского 
питания: на фруктово-

овощной основе, мучные 
кондитерские обогащенные 
изделия, майонез без уксуса  

Консервированная 
продукция: овощные и 

фруктовые соки и нектары, 
смузи, конфитюры

Крахмал и 
картофелепродукты: пюре, 
картофель «фри», крокеты, 

модифицир. крахмалы

Пищевые концентраты: 
кофейные напитки, приправы

Масложировая продукция: 
маргарины, жиры, соусы, 

спреды, майонезы

Алкогольная продукция: 
натуральные вина, сидры, 

кальвадосы

Прессование 
пищевых сред

Пастеризация 
(в тонком слое)

Охлаж-
дение и 
подо-
грев

Сушка: распылительная, кондуктивная, СВЧ, 
конвективная и др.

Экстру-
дирова-

ние

Кристал-
лизация 

сахарозы Сушилки

Моечные

Дозировочные 
полуавтоматы

Обжарочное 
оборудование

Центрифуги

Пастеризаторы

Пивобезалкогольная 
продукция: напитки, вода

Кондитерские изделия: 
обогащенные, для 

диетического питания, мягкая 
карамель 



Обработка внутренней поверхности посевного 
ферментатора озоно-воздушной

 смесью на ОАО «Скидельский сахарный комбинат»

Инновационный участок водно-тепловой и 
ферментативной обработки зернового сырья при 

производстве этилового спирта

ОАО «Рогозницкий крахмальный завод»





Отечественный сыр с голубой плесенью 
«Рокфорти» типа «Рокфор Новые виды хлебобулочных  изделий для 

питания детей 
дошкольного и школьного возраста

Современная мягкая упаковка из 
комбинированных материалов типа Пауч

а б в

 Новые виды кондитерских изделий
а – зефир без сахара с использованием пряно-ароматических 
растений;
б – шоколад без сахара;
в – батончики-мюсли специализированного питания



Комплект оборудования для подготовки клубней топинамбура к сбраживанию на биоэтанол 

а – машина моечная барабанная и машина моечная щеточная; б – машина терочная и емкость 
приготовления замеса

а б

Производство очищенного картофеля и топинамбура, упакованных под вакуумом. КСУП «Брилево»



Синтез и производство новой генерации бактериальных концентратов





СИСТЕМА КОНТРОЛЯ КАЧЕСТВА ПИЩЕВЫХ ПРОДУКТОВ

НАЦИОНАЛЬНЫЙ 
ТЕХНИЧЕСКИЙ 
КОМИТЕТ ПО 

СТАНДАРТИЗАЦИ
И

«Продовольствен
ное сырье и 

продукты его 
переработки»

ТК ВY 16

РЕСПУБЛИКАНСК
ИЙ КОНТРОЛЬНО-
ИСПЫТАТЕЛЬНЫ

Й КОМПЛЕКС

Сотрудниками 
Центра  

разработано:

СТБ, ТУ   –  
                      более  500

Изменений СТБ – 
                      более  100

Изменений ТУ – 
                     более  500

Технологических 
инструкций –                     
                   более 11000

Получено  187 
патентов.

ЦЕНТРАЛЬНАЯ 
ДЕГУСТАЦИОНН
АЯ КОМИССИЯ 

- разработано более 33 
методик определения 
сахаров, органических 
кислот, синтетических 
красителей, ароматиза-
торов в винах и винома-
териалах; ванилина, 
дубильных  соединений, 
оптической плотности, 
общего и приведенного 
экстракта в коньяках и 
коньячной продукции;

-белка в пивоваренном 
ячмене;витаминов и 
селена в пищевых 
продуктах
41 СТБ на методы 
испытаний соковой, 
винодельческой, 
масложировой, 
шоколадной продукции.
За 2001-2016 г.г. 
исследовано более 176 
тыс. образцов продукции, 
выдано более 82800 
протоколов испытаний.

Функционируют 
Центральные 
дегустационные 
комиссии по группам 
продукции: 
     - кондитерская, 
     - масложировая, 
     - консервная, 
     - овощесушильная, 
включая картофелепро-
дукты, 
     - пищеконцентратная 
и чайные напитки, 
     - алкогольная, 
     - мясная и молочная, 
     - хлебопекарная.

За 2001-2016 г.г. 
проведено 
более 300 заседаний 
ЦДК,  на которых 
рассмотрено более 
6750 образцов пищевой 
продукции.

Проводятся конкурсы: 
«Хрустальное яблоко», 
«Хрустящий 
картофель», Дни 
качества по группам 
пищевой продукции.

МОНИТОРИНГ 
ПРОДУКТОВ 

ПИТАНИЯ

В 2001-2016 годах 
Органом по сертифика-
ции  выдано  более 
37 тыс. сертификатов 
соответствия продукции.

Выдано 385 
свидетельств  о 
технической  
компетентности 
производственных  
лабораторий.
В 2014-2016 гг. выдано 
более 10 тыс. 
деклараций 
соответствия в рамках
 ЕАЭС

- сбор информации по 
исследованию 
качественных 
показателей;

- ведение банка 
данных по группам 
продуктов;

- информирование 
СМ, министерств и 
ведомств;

- информирование 
потребителя через 
СМИ.

СЕРТИФИКАЦИЯ



Подготовка  научных  кадров
✔ Для подготовки кадров высшей научной квалификации создан и 

работает совет по защите кандидатских диссертаций

Шифр Название специальности
05.18.01 Технология обработки, хранения и переработки злаковых, бобовых 

культур, крупяных продуктов, плодоовощной продукции и 
виноградарства (технические науки)

05.18.04 Технология мясных, молочных и рыбных продуктов и холодильных 
производств (технические науки)* (РУП «Институт мясо-молочной 
промышленности»)

05.18.05 Технология сахара  и сахаристых продуктов, чая, табака и 
субтропических культур (технические науки)

05.18.07 Биотехнология пищевых продуктов и биологически активных 
веществ (технические науки)

05.18.12 Процессы и аппараты пищевых производств (технические науки)

05.18.15 Технология и товароведение пищевых продуктов, продуктов 
функционального  и специализированного назначения и 
общественного питания (технические науки)

       Численность сотрудников Научно-
практического центра по продовольствию 
– 366 человек, докторов наук – 4, из них    
2 член-корреспондента, имеют ученое 
звание профессора – 2 чел., кандидатов 
наук - 37



Издательская 
деятельность

✔ Основан научно-технический журнал «Пищевая 
промышленность: наука и технологии», 
включенный в перечень изданий, 
рекомендованных ВАК для опубликования 
результатов диссертационных исследований.

✔ Ежегодно издается сборник научных трудов 
«Актуальные вопросы переработки мясного и 
молочного сырья» и сборник материалов 
конференции «Инновационные технологии в 
пищевой промышленности»



Межведомственный 
координационный совет 
по проблемам питания 
при НАН Беларуси



ПЕРСПЕКТИВНЫЕ НАПРАВЛЕНИЯ
  1. Реализация концепции государственной политики в 

области  здорового питания населения Республики 
Беларусь на период до 2020 года, освоение и вывод на 
рынок новых продуктов здорового питания без химических 
вкусовых добавок, без добавления сахара, 
сбалансированных по жирнокислотному и 
триглицеридному составу и т.д.

3. Разработка мероприятий, 
новых продуктов питания и 
технологий их производства, 
способствующих обеспечению  
детского населения 
безопасными и качественными 
пищевыми продуктами 

  2. Реализация комплекса мероприятий в рамках кластера 
«Республиканский центр технологий здорового питания» 



4. Создание технологий производства 
обогащенных незаменимыми компонентами, 
диетических, лечебных и профилактических 
продуктов питания, функциональных и 
специализированных продуктов, в том числе для 
детей различных возрастных групп в 
организованных коллективах;

5. Создание современных биотехнологий, 
обеспечивающих производство качественной и 
конкурентоспособной продукции;

ПЕРСПЕКТИВНЫЕ НАПРАВЛЕНИЯ 

6. Совершенствование пищевых 
производств, внедрение технологий 
комплексной переработки сырья, в том 
числе отходов;

7. Разработка системы машин для отраслей 
пищевой промышленности
 



8. Повышение качества продуктов 
питания за счет совершенствования 
нормативно-правовой базы 
(межгосударственные и национальные 
стандарты) и технологий производства 
продуктов питания, разработки новых 
высокоточных методов и методик 
контроля показателей качества и 
безопасности с целью предотвращения 
поступления на рынок некачественных и 
фальсифицированных продуктов 
питания.

ПЕРСПЕКТИВНЫЕ НАПРАВЛЕНИЯ



Спасибо за внимание!


