Schokoladefondue
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= 100 Gramm Schok
= 1/8 Liter Sahne
« Verschiedene Obstiicke (Apfel,Bananen,

—Pfirsiche, Orangeny.oderekse:

Moskau.




. Die Schokolade in kleine Stiicke brechen und
in die Pfanne geben. Die Sahne dazugeben.
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i

« Auf dem Herd unter stindigem Rithren zum
Kochen bringen. Die Pfanne auf das Stovchen

stellen.
= Die Obststiicke adexKekse.ir.die Schokolade
tauchen und essen. "
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