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Список использованных источников
• Данные интернета:

https://znaytovar.ru/s/Muchnye-konditerskie-izdeliya.html

https://cyberpedia.su/24x53d7.html
https://studopedia.net/1_37676_kratkaya-harakteristika-assortimenta-konditerskih-izdeliy.ht

ml
https://vuzlit.com/264207/priemka_usloviya_hraneniya_realizatsii_pryanikov_magazine
https://kkt.astral.ru/blog/onlayn-kassy-na-praktike/obzor-avtonomnoy-kassy-merkuriy-185f/
https://studbooks.net/1530648/marketing/trebovaniya_kachestvu

• ГОСТы:
ГОСТ 15810-2014 Изделия кондитерские. ИЗДЕЛИЯ ПРЯНИЧНЫЕ. Общие 
технические условия

ГОСТ 28937-91 РУЧКИ АВТОМАТИЧЕСКИЕ ШАРИКОВЫЕ.
Общие технические требования и методы испытаний
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