
In pizzeria



Ежегодно в Италии 
производится 

4 500 000 000 пицц.

В стране 
насчитывается 
около 32 тысяч 

пиццерий.



В день в Италии готовят 
12 300 000 пицц.

По 75 пицц в 
год, по 1 пицце 
за 4-5 дней  в 
среднем съедает 

итальянец.



Pizza 
Margheri
ta

Маргарита 
Савойская



La ricetta della pizza 
“Margherita”

Gli ingredienti:

La farina - мука
L’acqua - вода
Il sale - соль

Il pepe - перец
L’olio – оливковое масло 
Il pomodoro – помидор

La mozzarella – 
сыр моцарелла

Il basilico – базилик



il genere maschile
мужской род

il genere femminile
женский род

il     …….o la     ……………..a  
l’  …..o l’…………a

il  ..………..o la ………….a

   Род имен существительных

basilic

oli

pomodor

mozzarell

acqu

pizz



Coloriamo le parole!



Il basilico e` verde

Il pomodoro e` rosso



La mozzarella 
e` bianca

L’oliva e` nera



Il peperone e` giallo e rosso 



Il pesce e` grigio



Il prosciutto e` 
marrone

Il fungo e` 
marrone



Esercizio № 1

il

la

il

l’

il

basilico e`

mozzarella e`

pomodoro e`

oliva e`

peperone e`

nera

rosso

verde

bianca

giallo



Ho fame!
        Я  голоден!



Che buono!
 Как вкусно!!!

Buon appetito!
Если итальянцу связать руки, 

он не сможет говорить!



 Che tipo di pizza e`?



I fatti interessanti:

La pizza al piatto

La pizza 
al taglio



Un pezzo di pizza

Il coltello per
 la pizza



Il pizzaiolo -  мастер по выпечке пиццы 



ВИКТОРИНА
con il segreto



1. Сколько пицц в год в среднем 
съедает итальянец?

а) 100 пицц
b) 75 пицц
c)  50 пицц
d) 250 пицц

B



4. Как называется 
итальянская ветчина?

o) il salame
p) il fungo 
q) il pesce
r) il prosciutto

R



2.  Как называется самая 
популярная, классическая 

пицца в Италии?

a) Margherita
b) Vegetariana
c) Frutti di mare
d) Prosciutto e funghi

A



5. Как называется целая пицца 
в 

размер тарелки?

t) La pizza «tarelka»
u) La pizza al taglio
v) La pizza al piatto
z) La pizza Margherita

V



3. Как называется сыр, который 
используют в основе пиццы?

e) il parmiggiano
f) la gorgonzola
g) la fontina
h) il mascarpone
i) la mozzarella

i



B R A V I
МОЛОДЦЫ!
!!



Grazie!!!
Спасибо за внимание!

A presto!!!
До новых встреч! 

bodunova_irina@mail.ru
Бодунова Ирина Викторовна


