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1.Описание проекта:
В настоящее время открытие 

ресторана является прибыльным и 
перспективным бизнесом. Связано это 
с тем,  что люди устают от напряжения 
темпа жизни. Мой ресторан будет 
находиться за городом и будет 

рассчитан на охотников, которые будут 
охотиться в заповедник зоне, близ 

которого и будет расположен ресторан, 
под названием Охотник на привале».
Также рядом находятся модели и базы 

отдыха. 



2.Концепция бизнеса. Меню ресторана 
основано на русской, татарской и 

грузинской кухне. С использованием 
таких продуктов как рыба, мясо, овощи 

и фрукты, гарнир из круп, 
разнообразные напитки. Рабочие часы 
ресторана с 11.00-24.00, в выходные с 
12.00-03.00.Общее количество мест на 
40 человек. Также при ресторане будет 

летний двор на 15 
посадочных мест. 



3.Финансовый план:
Для ресторана нужно :

--арендоватть помещение на 300 кв. м
-сделать в нем ремонт

-закупить оборудование для кухни
-нанять работников

-купить мебель для интерьера
Ожидаемая прибыль 1800000 тыс руб.  

в год. 



ежемесячный доход 150000;
расход ежемесячный 43000

-чистый доход 107000;
-капиталовложения 730000 тыс.  руб. 
Сроки от начала работ до открытия 3 

месяца;
срок окупаемости 10 месяцев. 



4.Финансовые риски. 
Если в местности появится 

аналогичный ресторан. Во избежание 
потери клиентов, поддерживать 
высокое качество обслуживания. Это и качество продуктов и 
профессиональные качества персонала. 


