
Я ВЗЯЛА СПАГЕТТИ И ГОТОВИЛА 
ИХ ПО

РЕЦЕПТУ НА УПАКОВКЕ



НАЛИВАЮ В КАСТРЮЛЮ ВОДУ, 
ДОБАВЛЯЮ СОЛЬ И СТАВЛЮ НА 

ОГОНЬ 



КЛАДУ СПАГЕТТИ В КИПЯЩУЮ 
ВОДУ

И, ПО МЕРЕ ИХ РАЗМЯГЧЕНИЯ, 
ПОГРУЖАЮ В ВОДУ. 

  УБАВЛЯЮ ОГОНЬ
ПОСЛЕ ЗАКИПАНИЯ, 
ПЕРИОДИЧЕСКИ 
ПОМЕШИВАЮ



ВАРЮ 
СПАГЕТТИ 
8 МИНУТ, 

ПОСЛЕ ЧЕГО 
ОТКИДЫВАЮ

 СПАГЕТТИ
В ДУРШЛАГ.ВЫКЛАДЫВАЮ 

СПАГЕТТИ 
НА ТАРЕЛКУ 
И ПОЛИВАЮ
ОЛИВКОВЫМ

 МАСЛОМ.


